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Dans un récipient, cassez les oeuf's Ajoutez le beurre fondu, quelques gouttes
nuis battez-les avec le sucre dardme vanile, la levure et la farine

Mélangez le tout en ajoutant le lait
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Versez le mélange dans des moules en slicone et enfournez 15 mn a mi hauteur fDE E
.--""""'_-HF
e Vous pouvez rajouter
des fruts rouges
ou des bonbons
au chocolat

Thermostat 5 (1509
Cusson : 15 mn dans les moules
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Pour le glacage, mélangez tous les ingrédients jusqua obtenir un glacage brilant et épais
Une fois les cupcakes refroidis, ajoutez le glacage a l'aide d'une poche & douile
Placez au frais pe.hdant | heure minimum.
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